o Zum Staffele

C Ausbildungsrestaurant
Das Bildungs- und .
N Sozisluntamahoen Speiseplan’* vom 03.03.2025 - 07.03.2025

Montag, 03.03. Dienstag, 04.03. Mittwoch, 05.03. Donnerstag, 06.03. |[Freitag, 07.03.
Krauterfladle mit Backfisch
Tagesessen 1 Chili con carne Ragout vom Rindersaftgulasch Sauce Remoulade Restaurant
9 Baguette (1A,15) Wintergemiuse Breite Nudeln (A1,9) [Kartoffelsalat geschlossen
(1A,3,7) (1A,3,4,9,10)
Veg. Moussaka Schupfnudel-Gemiuse Zucchln! mit . Ka.rtoffg'ltas'(.:hen mit
Tagesessen 2 AUl (46 Pfanne (1A,3,7) Ratatouille geflllt auf |Frischkaseflllung X
! = Krauter Ebly (1A) Currydip (7)
Tagesdessert |Pudding (7) Quarkspeise (7) Blechkuchen (1A,3,7) (H;;nbeer—Sahne Ul X
1*..
Anderungen vorbehalten i _ =
Diese Woche im Staffele: Hauptgang und Dessert: 6,50 €
Hauptgang, Salat und Dessert: 8,50 €
Schweinskopfsiilze mit Salat: 2,50 €
Bratkartoffeln 9,50 € Dessert: 1,00 €

1: Gluten haltiges Getreide*; 2: Krebstiere und Weichtiere*; 3: Eier*; 4: Fische*; 5: Erdniisse*; 6: Sojabohnen*; 7: Milch (einschlieBlich Laktose)*; 8: Schalenfriichte*;
9: Sellerie*; 10: Senf*; 11: Sesamsamen*; 12: Schwefeloxid und Sulfite*; 13: Lupinen*; 14 Weichtiere (Muscheln, Tintenfisch); 1A: Weizen*; 1B: Roggen*; 1C: Gerste*;
1D: Hafer*; 8A: Mandeln*; 8B: Haselnlisse*; 8C: Walnlisse*; 8D: Kaschuniisse (Cashewnlisse)*; 8E: Pecanniisse*; 8F: Paranilisse*; 8G: Pistazien*; 8H: Macadamianisse;
a: Farbstoffe; b: Konservierungsstoffe; c Nitritpdkelsalz; d Antioxidationsmittel; e Glutamat/Hefeextraxt; f geschwefelt; e geschwarzt; h gewachst; i Phosphat;

j StBungsmittel; k chininhaltig; | coffeinhaltig; m enthalt Phenylalinquelle; n genetisch verandert;
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