KW 27
30.06.-04.07.2025

Menii 1 ‘\?' Menii 2
G Allergene Allergene
30.Jun  Krauterquark 20% Fett,g
Speisequark 20% Fett,Krauter,Knoblauch,
m .
,B Zwiebeln
g Kartoffeln
=
Gurkensalat Essig-Ol Essig-0l 3,5
Nachtisch : Obst
01.Jul  Kasslerragout in Gemiisesauce aa1,238 Vegetarisches Ragoutin Gemiise aaicfgijk
Schweinefleisch,Nitritpokelsalz,Zwiebeln, SaAUCe Soja-Weizenzubereitung , Sojaprotein
1) Karotten,Porree,Sellerie Zwiebeln,Karotten,Porree,Sellerie
@©
+ Bratkartoffeln ‘. Bratkartoffeln
q:) Kartoffeln,Zwiebeln \A\ I(\ Kartoffeln ,Zwiebeln
a Jj
L@i .
Rohkost : Tomate Al Rohkost : Tomate
Nachtisch : Schokopudding 1,5% Fett,g
02.Jul  Tomatensuppe mit Buchstaben-  aa1jic
- nudeln Nudeln mit Ei ,Karotte,Tomatenmark
= o
° Sellerie,Zwiebeln
3
o
=
=
Vollkornbrot aalalg
Nachtisch : Obst
03.Jul  Griinkern-Kdasemedalloin aal,cfgk,
o0 Griinkern,Zwiebeln,Sesam,Emmentaler Eiweilpulver h,h1-h8
£ Paprikasauce 2l
E Paprika, Weizenmehl
c
g Nudeln Hartweizengries a,al,f
a Rohkost : Karotte
Nachtisch : Naturjoghurt I
04.Jul  MSC Wildlachsfilet gebraten aatd  Sellerieknusperschnitzel a,aL,c,f8,0]
Wildlachsfilet, Weizenmehl Weizenpanade,Sellerie,Zwiebeln
= Karottensauce mit Petersilie aalg Karottensauce mit Petersilie aalg
)
v .
s Erbsen-Vollkornreis W Erbsen-Vollkornreis
Nachtisch : Obst

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo

‘?ﬂorechen dem DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Kitas"und dem DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung

DG
in Schulen"und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e.V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert.
Allergene: a) Gluten al) Weizen a2) Roggen a3) Gerste a4) Hafer b) Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse c) Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse d) Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse e) Erdniisse und daraus
gewonnene Erzeugnisse f) Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse g) Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieRlich Laktose) h) Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse h1) Mandeln h2) Haselniisse h3)

Walniisse h4) Kaschunisse h5) Pecaniisse h6) Pistazien h7) Macadamianiisse i) Sellerie j) Senf k) Sesam 1) Schwefeldioxid und Sulfite m) Lupinen n) Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Zusatzstoffe: 1) Mit Farbstoff 2)

Konservierungsstoff 3) Antioxidationsmittel 4) Geschmacksverstarker 5) Geschwefelt 6) Geschwérzt 7) Gewachst 8) mit Phosphat 9) mit StiRungsmittel 10) enthilt eine Phenylalaninquelle.

Anderungen vorbehalten !




